
ド
リ
ン
ク

ビ
ー
ル

キ
リ
ン
一
番
搾
り
大中小

ク
ラ
シ
ッ
ク
ラ
ガ
ー(

小
瓶)

レ
ッ
ド
ア
イ

シ
ャ
ン
デ
ィ
ガ
フ

一
五
〇
〇
円

六
九
〇
円

五
五
〇
円

六
〇
〇
円

七
〇
〇
円

七
〇
〇
円

ホ
ッ
ピ
ー

ホ
ッ
ピ
ー
白
・
黒

赤
ホ
ッ
ピ
ー

中外
（
白
・
黒
）

赤
外

ク
エ
ン
酸
ホ
ッ
ピ
ー

ト
マ
ト
ホ
ッ
ピ
ー

中
（
ト
マ
ト
・
ク
エ
ン
酸
）

五
九
〇
円

六
九
〇
円

二
九
〇
円

三
〇
〇
円

四
〇
〇
円

六
三
〇
円

六
三
〇
円

三
三
〇
円

ハ
イ
ボ
ー
ル
類

ハ
イ
ボ
ー
ル

コ
ー
ク
ハ
イ

ジ
ン
ジ
ャ
ー
ハ
イ

知
多
ハ
イ

サ
ワ
ー
類

チ
ュ
ー
ハ
イ

生
レ
モ
ン
サ
ワ
ー

バ
イ
ス
サ
ワ
ー

梅
干
し
サ
ワ
ー

ア
セ
ロ
ラ
サ
ワ
ー

ク
エ
ン
酸
サ
ワ
ー

ト
マ
ト
ハ
イ

カ
ル
ピ
ス
サ
ワ
ー

す
だ
ち
サ
ワ
ー

お
茶
ハ
イ

ウ
ー
ロ
ン
ハ
イ

ジ
ャ
ス
ミ
ン
ハ
イ

紅
茶
ハ
イ

内
臓
美
人
ハ
イ

香
ば
し
茶
ハ
イ

香
ば
し
中

五
八
〇
円

六
五
〇
円

六
五
〇
円

八
〇
〇
円

五
五
〇
円

六
三
〇
円

五
八
〇
円

六
五
〇
円

五
八
〇
円

五
九
〇
円

六
六
〇
円

五
九
〇
円

六
三
〇
円

焼
酎

黒
霧
島
（
芋
）

三
岳
（
芋
）

魔
王
（
芋
）

情
け
嶋
（
麦
）

日
本
酒

勘
兵
衛

八
海
山

お
ス
ス
メ
の
日
本
酒
も

ご
ざ
い
ま
す
。

果
実
酒

梅
酒

み
か
ん
酒

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

コ
ー
ラ

ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル

ウ
ー
ロ
ン
茶

ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶

紅
茶

カ
ル
ピ
ス

ノ
ン
ア
ル
ビ
ー
ル

六
五
〇
円

六
八
〇
円

九
九
〇
円

六
六
〇
円

各
四
八
〇
円

五
〇
〇
円

七
八
〇
円

八
〇
〇
円

六
六
〇
円

六
六
〇
円

※

チ
ャ
ー
ジ
料
と
し
て
１
５
０
円
頂
戴
し
て
お
り
ま
す
。

※

濃
い
め
は
追
加
で
１
０
０
円
頂
き
ま
す
。

五
五
〇
円

五
八
〇
円

五
八
〇
円

六
五
〇
円

五
九
〇
円

三
〇
〇
円



Motsuyaki(Grilled pork skewers)

Please order one skewers per person, 

and eat it while it‛s hot.

We‛re famous for Motsu-sashimi and 

DOTENIKOMI,Motsuyaki.

Motsu-sashimi is low-temperature cooked meats.

It‛s thinly sliced like fish-sashimi.

Please try it with condiments.

Motsu stew is stewed giblets.

It has absorbed the flavor of the miso.

If you like,dip the galic toast into the Motsu stew.

N o c h i c k e n ! ! ※Table chaerge 1person 150

Liver(レバ) ¥230 cold tofu(冷奴) ¥380

Shiro(large intestine)(しろ) ¥230 Fresh onion ｔomato (オニオントマト) ¥500

Tongue(タン) ¥230 Fresh cucumber（胡瓜） ¥460

Teppou(rectum)(てっぽう) ¥280 picles(漬物） ¥450

Harami(diaphram)(はらみ) ¥280 Potato Salad ¥460

Nodobue(vocal cord)(のどぶえ) ¥280 Boiled chive with yolk(ニラ) ¥520

Komekami (temple)(かしら) ¥280 soy marinated cheese（チーズ） ¥580

Hatssu(heart)(はつ) ¥280 Stingray fin（エイヒレ） ¥680

Hatsumoto（artery）(はつもと) ¥280 Edamame（枝豆） ¥460

Butabara(pork belly)(豚ばら) ¥300 Steameed dumpling（しゅうまい） ¥650

Mince pork(つくね) ¥380 Marineted quail with green chilli（うずら） ¥480

★please choice tasted sweet sauce or salt

Hachinosu(beef stomach)（ハチノス） ¥280 Motsu stew ¥580

Marucho(beef intestin)(まるちょう) ¥450 Garlic toast ¥120

beef belly(牛バラ) ¥400  Sashimi
★please choice tasted sweet sauce or salt ※boiled over low heat

Ｖeｇｅｔａｂｌｅｓ tangue-sashimi（タン刺し） ¥790

green pepper(ししとう) ¥250 pork-liver sashimi(レバ刺し) ¥790

Japanese leek(長ネギ) ¥250 beef-stomach sashimi(センマイ) ¥790

Ｓｈｉｔａｋｅ mashroom ¥280 Rice
Ｅｒｉｎｇｉ　mashroom ¥280 Gril riceball(焼きおにぎり) ¥380

thick fried tofu（厚揚げ） ¥300 Gril riceball ochazuke(おに茶) ¥490

FOOD MENU 
Grilled pork tripe Side　dish

Grilled beef tripe



Hoppy is traditional cocktails in Tokyo. 

It is a hop based drink with low-alcohol 

content of 0.8%,most enjoyed when mixed with shochu.

Shochu

①poteto(三岳)

②wheat(白水)

 (with soda/ice/water/hot water)

¥660

¥660

KIRIN druft（big） ¥1,500 Kanbei ¥780

KIRIN druft（middle） ¥690 Hakkaisan ¥800

KIRIN druft（small） ¥550

KITIN classic lager(small bottle) ¥600 Today's recommendation ¥980

Red eye ¥700

Shandygaff ¥700 Fruit liqueur
Plum ¥660

Orange ¥660

White Hoppy ¥590 (Rock/with water,soda or hot water)

Black Hoppy ¥590

55 Hoppy(Red Hoppy) ¥690

Hoppy with tomato juice ¥630

Soft drink
Alcohol-free beer ¥500

Oolong tea ¥480

Highball ¥580 Cola ¥480

Ginger-Highball ¥650 Ginger ale ¥480

Cola-Highball ¥650 Black tea ¥480

Plum vinegar sour ¥580 Jasmine tea ¥480

Fresh Lemon sour ¥630 Calpico ¥480

Plum pickles sour ¥650

Tomato juice sour ¥660

Oolong tea sour ¥550

Green tea(naizoubijin)sour ¥650

Jasmine tea sour ¥580

Black tea sour ¥580

DRINK MENU
Beer

Hoppy

Sour

Japanese Sake

Payment method

※cash

※paypay/ali pay

※Credit card

Tax included



五
八
〇
円

一
二
〇
円

          

九
〇
円

一
二
〇
円

も
つ
焼
き

れ
ば

し
ろ

た
ん

が
つ

て
っ
ぽ
う

は
ら
み

か
し
ら

の
ど
ぶ
え

ハ
チ
ノ
ス

は
つ

は
つ
も
と

き
く
あ
ぶ
ら

ね
ぎ
軟
骨

豚
ば
ら

う
な
じ

マ
ル
チ
ョ
ウ

自
家
製
豚
つ
く
ね

牛
バ
ラ

二
三
〇
円

二
三
〇
円

二
三
〇
円

二
三
〇
円

二
八
〇
円

二
八
〇
円

二
八
〇
円

二
八
〇
円

二
八
〇
円

二
八
〇
円

二
八
〇
円

二
八
〇
円

     

三
〇
〇
円

     

三
〇
〇
円

三
〇
〇
円

四
五
〇
円

三
八
〇
円

四
〇
〇
円

う
ず
ら
の
青
唐
漬
け

冷
奴

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

お
漬
物

枝
豆

味
噌
き
ゅ
う
り

チ
ー
ズ
の
醤
油
漬
け

ニ
ラ
の
お
浸
し
卵
黄
の
せ

オ
ニ
オ
ン
ト
マ
ト

酢
も
つ

エ
イ
ヒ
レ

肉
み
そ
ピ
ー
マ
ン

追
加
ピ
ー
マ
ン
２
個

三
六
特
製
シ
ュ
ー
マ
イ

一
品
料
理

七
九
〇
円

七
九
〇
円

七
九
〇
円

七
九
〇
円

九
八
〇
円

も
つ
刺
し

レ
バ
刺
し

上
タ
ン
刺
し

白
セ
ン
マ
イ
刺
し

が
つ
刺
し

も
つ
刺
し
２
種
盛
り

名
物
!!

ど
て
煮
込
み

煮
卵

豆
腐
ト
ッ
ピ
ン
グ

ガ
ー
リ
ッ
ク
ト
ー
ス
ト

ご
飯
も
の

焼
き
お
に
ぎ
り

焼
き
お
に
ぎ
り
茶
漬
け

※

焼
き
物
は
部
位
ご
と
で
味
付
け
を

決
め
さ
せ
て
頂
い
て
お
り
ま
す
。

ど
う
し
て
も
と
い
う
場
合
は

ス
タ
ッ
フ
に
お
申
し
付
け
く
だ
さ
い
。

※

黒
板
に
も
月
替
わ
り
メ
ニ
ュ
ー
が

ご
ざ
い
ま
す
。

四
八
〇
円

三
八
〇
円

四
六
〇
円

四
五
〇
円

四
六
〇
円

四
六
〇
円

五
八
〇
円

      

五
二
〇
円

五
〇
〇
円

五
九
〇
円

      

六
八
〇
円

      

五
六
〇
円

      

二
五
〇
円

      

六
五
〇
円

三
八
〇
円

四
九
〇
円

野
菜
串

し
い
た
け
・
エ
リ
ン
ギ

長
ネ
ギ
・
し
し
と
う

厚
揚
げ

二
八
〇
円

二
五
〇
円

三
〇
〇
円

三
〇
〇
円

三
九
〇
円

五
〇
〇
円

変
わ
り
串

ネ
ギ
ダ
レ
た
ん
・
れ
ば

青
唐
豚
ば
ら

月
見
つ
く
ね
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